01 INSERTION PRO

Le Dipléme du CAP PSR est un diplome
professionnel qui permet de se présenter
sur le marché du travail.

O3 CERTIFICAT DE
SPECIALISATION

Il est également possible de compléter sa
formation avec un certificat de
spécialisation.

-Employé traiteur

-Employé barman...
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-CAP Cuisineen 1 an
-CAP Restaurant en 1 an

CAP PSR

Production et
Service en
Restaurations

02 BAC PRO

Avec un trés bon dossier, une poursuite
d'études en Baccalauréat Professionnel
est envisageable:

Bac Pro Cuisine

Bac Pro
Commercialisation et
services en restauration
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PARCOURS DE FORMATION

.. 2.années pour un CAP...

GJ) Conditions d'acceés

Eléves venant de 3. générale, prépa métiers, ULIS, Segpa
Destiné aux éléves qui envisagent d'entrer rapidement dans le monde du travail.
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31h00 de cours
Enseignements
professionnels
Consolidation,

Accompagnement
Personnalisé &
Orientation
Enseignements généraux

214 sem. de stages
Une formation qui s'appuie sur

une réelle immersion en

entreprise

Le titulaire du CAP Production et Service
en Restaurations est un professionnel
qualifié qui, sous l'autorité d'un
responsable, réalise et met en valeur des
préparations alimentaires simples.

Il met également en place et
réapprovisionne les espaces de
distribution, de vente et de consommation
avec des produits préts a consommer sur
place ou a emporter.

Il accueille, conseille le client ou le convive,
prend et prépare la commande de celui-ci.
Il assure la distribution et le service des
repas et procede a l'encaissement des
prestations.

Toutes ces activités se font dans le
respect des consignes et de la
réglementation relative a I'hygiene et la
sécurité.

Cette formation offre une possibilité @

de premiere insertion professionnelle.

En restauration rapide ou collective



